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Ingeniero(a) de
de los Alimentos. alimentos.

Serés capaz de disefiar y optimizar procesos productivos de la industria de
alimentos, entender los problemas del sistema de produccién y comercializacién
de alimentos, desarrollar nuevos productos alimenticios y soluciones industriales
compatibles con el medio ambiente, ademds de manejar sistemas de informacion e
identificar y resolver problemas en diferentes empresas de alimentos.

Las carreras de pregrado cuya acreditacion no es obligatoria, sélo podrén volver a acreditarse a partir del afio 2025 (ley 21.091)




www.admision.usach.cl
CAMPO

OCUPACIONAL Podréas desempefiarte en una amplia gama de funciones: Crear y organizar empresas dedicadas a la produccion de alimentos, dirigir y administrar
empresas relacionadas con la industria de alimentos. También podrds disefiar, proyectar y dirigir instalaciones de plantas procesadoras de alimentos,
aplicando nuevas tecnologias en el procesamiento de alimentos, desarrollando nuevos productos alimenticios, evaluando estrategias de comercializacion
y venta de nuevos productos alimenticio. Ademads, serds capaz de entregar asesoria, asistencia técnica y empresarial a industrias 0 empresas proveedoras de
insumos, materias primas, aditivos, envases y embalaje para la industria alimentaria, ejecutivo de instituciones publicas o privadas del sector alimentario, asi como
aquellos servicios del Estado que normen o controlen a las diferentes empresas de alimentos.

Resolucidn N° 9388 afio 2016 PLAN DE ESTUDIOS
1° Ao 2° Ao 3° Ao 4° Ao 5° Ao
Introdupcpn a Toppos’ en Ffrppledades o Ingenierfa de Ingenierfa de Fundamem.os de Fundamemos de Evaluauloln y
la Ingenieria de Ingenieria de Fisicas de los Termodindmica Alimentos | Alimentos 11 Procesamiento Procesamiento de Formulacién de
Alimentos Alimentos Alimentos de Alimentos | Alimentos II Proyectos
U T . . Procesamiento L . .
Fundamentos de < . Bioquimica de Bioguimica de Andlisis Sensorial Ingenieria Trabajo de Trabajo de
Mateméticas Cdlculo Caloulo Avanzado Alimentos | Alimentos Il de Alimentos de Prodqctos Bioprocesos Titulacion | Titulacion 11
Hortofruticolas
Estadistica . . Lo . L Procesamiento Desarrollo de ) .
- i ) - Ecuaciones Microbiologia de Microbiologia de Electivo de Electivo de
Descnlp'twa y Algebra Lineal Fisica ll Diferenciales Alimentos | Alimentos Il de Produptos Eroductqs Especializacion | | Especializacion Il
Probabilidades Pecuarios Alimentarios
Quimica General Fisica | Andlisis Quimico e gomgg?cﬁg Quimica y Andlisis | Liderazgo y Capital Envases de Gestion de Retail Innovacién y Préctica
Instrumental [I’ngenie[r)l'a de Alimentos Humano Alimentos Alimentario Emprendimiento Profesional
Desarrollo de Introducciénala | Investigacion de Logistica de Contabilidad Gestion de la Aseguramiento
Habilidades para Biologia Quimica Orgénica . g Procesos y y Produccion y la de la Calidad
; Economia Operaciones Costos c h :
Ingenieros Productos Organizacion Alimentaria
Sistemas de
. . . . ’ Induccién Laboral Toxicologia Gestion de Calidad L
Inglés | Inglés Il Inglés NI Inglés IV Control de Calidad (Préctica Inicial) Alimentaria e Inocuidad Nutricién
Alimentaria

Nota: El plan de estudio podré ser modificado en funcidn del mejoramiento continuo de la carrera.
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